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COREKOTLU TUZLU KURABIYE

125 gr. tereyagdi

1/2 su bardagi sivi yag

1 tath kasidr mahlep

1/2 ¢ay bardag toz seker
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi aci kirmizi toz biber
1 tath kasigi sirke

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta aki

1/2 cay bardag ¢érekotu
3 su bardagi un

Uzeri Igin:

Yumurta sarisi

Derin bir kaba 125 gr. tereyagi koyuyoruz. Uzerine yarim su bardagi sivi yag, bir adet yumurta aki, bir tatl kasigi
sirke, bir tath kasigi mahlep, yarim ¢ay bardag toz seker, bir tath kasigi tuz, bir cay kasidi kirmizi toz biber ve
yarim ¢ay bardagi ¢oérek otu ekliyoruz. Tim malzemeyi elimizle iyice karistiriyoruz. Daha sonra bir paket
kabartma tozu ve azar azar U¢ su bardag un ekliyoruz. Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edene kadar
yoguruyoruz. Yogurdugumuz hamuru yaklasik 20 dakika dinlendiriyoruz. Ardindan hamurdan minik parcalar alip
elimizle yuvarlyoruz. Yagli kagit serilmig firin tepsisine diziyoruz. Firin tepsisine dizdigimiz ¢6rek otlu tuzlu
kurabiyelerin tizerine yumurta sarisi stiriyoruz. Onceden isitilmis 160 derece firinda 40 dakika pisiriyoruz.
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