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COREKOTLU KURABIYE

500 gram un

1 yemek kasigi ¢cérekotu

1 yemek kasigi tuz

200 gram tereyagdi (soguk)

1 cay kasigi sirke

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)
1 yemek kasigi susam - ¢oérekotu

Unu genis bir kaba eleyin. Soguk tereyagini ellerinizle ufalayarak una yedirin.

Kabartma tozu, ¢érek otu ve tuzu da ilave edin.

En son yumurtayi da ilave edip nazikge yogurun.

Firni 160 dereceye ayarlayin.

Streg filme sarip 5-10 dakika bekletin.

Finn tepsisine yagh kagit serin.

Buzdolabinda dinlenen hamuru avug iginizde yuvarlayarak tepsiye dizin. Hafifce Uzerine bastirin.

Yumurta sarisi ve susam, ¢érekotu karigindan bir parca strtin ve 10 dakika fazla renk almadan firindan gikarin.

Not: Firndan ¢iktiginda pismedigini digtinebilirsiniz ancak i¢cindeki yogun tereyagi oraniyla dondukga kendini
cekecektir.
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