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COREKOTLU GCUBUKLAR

2 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi sirke

2,5 su bardagi un

2'ser corba kasigi ¢érekotu, susam

Hamuru yodurmak igin yumurtalarin birinin sarisini zerine sirmek igin ayirin. Akini ve diger yumurtayi kaba
kirin. Karbonati sirkeyle kdpurtiin, yogurdun igine dokin. Yumurtalarin oldugu kaba bu karisimi, sivi yagi, tuzu,
kabartma tozunu ve unu koyup yogurun. Yumusak bir hamur olacaktir. Bes dakika kadar dinlendirin. Unlanmig
zeminde agip uzun seritler halinde kesin. Tepsiye dizip tGzerine yumurta sarisi strtin. Gérekotunu serpin,
isterseniz susam da serpebilirsiniz. 190 derecedeki firinda 30 dakika pismeye birakin. Cikinca sicak olarak
ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:88120 « adi:Gorekotlu Cubuklar « gdnderen:yansi « indirme tarihi:01.05.2025 - 18:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/corekotlu-cubuklar-vt64710
http://www.tcpdf.org

