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COREKOTLU COREK

5,5 ¢orba kasigi tereyadi veya margarin
1 kahve fincani su

2 yumurta sarisi

5 kahve fincani un

1 corba kasigi tuz

biraz ¢érek otu

Un bir tepsi icine ortasi havuz gibi acilir, yag, tuz ve su konularak karigtirilir, iyice yogrulur. Hamur bir iki saat
dinlendirildikten sonra yarim parmak kaliniqinda ki¢ik pargalar halinde yuvarlanir. Igice gegmis iki simit
seklinde kivrilir, hafif islatiimig bir tepsiye dizilir. Bir ki¢Uk k&sede iyice ¢irpilan yumurta sarilari firgayla tzerine
sUrdldr. Coérek otlar da serpildikten sonra orta isili firnda yirmi dakika pisirilip ¢ikarilir, servis yapilir.
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