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COREKOTLU COREK

250 gr.un

10 gr. ¢brek otu
100 gr. tereyagdi

2 Yumurta

10 gr. maya

2 tutam tuz.

5 Corba kagsigi st

Bir kap icinde mayayi st ile eziniz.

50 gr. un ilave ediniz. llik bir yerde mayayi Uretiniz.

200 gr. unu hamur tahtasina eleyiniz. Ortasini aciniz. Tuz serpiniz. 100 gr. tereyadi unun ortasina koyunuz. Bir
yumurta Kiriniz.

Yag ve yumurtay iyice eziniz.

Urettiginiz mayayida hamura karigtirarak yugurunuz.

Hamurun Gzerine nemli bir bez 6rterek ilik bir yerde tekrar kabarmaya birakiniz.
Uzerine un serpilmis hamur tahtasinda ceviz blyukliginde bezeler yapiniz.

Tahta Uzerinde her bir bezeyi uzunlamasina yuvarlayarak uzatiniz.

Gubuk bigiminde uzatilan hamurlarin her iki ucunu birlegtirerek kii¢clik halkalar yapiniz.
Uzerlerine yumurta sarisi strtintiz ve gérekotu serpiniz. Orta isida firinda pisiriniz.
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