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COREKOTLU COREK

Yarim su barda@ yogurt
Yarim su bardagi sivi yag
2 yemek kagsidi tereyadi (eritilmis ihnmig)
3 su bardag ik st

1 yemek kagigi toz maya
1 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

4,5 su bardagi un

Uzeri icin:

2 adet yumurtanin sarisi

1 yemek kasigi ¢corekotu

Derin bir kabin igine ilik sit, toz maya, toz seker ve tuzu aktarip karistirin. Yaklagik bir dakika sonra tizerine
yogurt, sivi yag, tereya@i ekleyerek, ¢atalla ¢irpin. Uzerine unu azar azar ekleyerek yogurmaya baglayin.
Yogurdugunuz hamurun Uzerini temiz bir bezle drterek, 1 saat kadar mayalanmaya birakin.

Yaklasik 2 kati kadar kabaran hamurdan yumurta biyUkliginde pargalar kopararak bezeler yapin. Her bir
bezeyi, unlanmig tezgahin tizerinde yuvarlayarak uzatin ve kendi ¢cevresinde sararak, salyangoz sekli verin.
Uzerine yumurta sarisi slirerek, ¢orek otu serpistirin.

Gorekleri firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin ve 175 dereceye ayarli firnda 40-45 dakika Ustleri altin sarisi
rengi oluncaya kadar pisirin. Ik ya da soguk olarak servis yapin.
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