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COREKOTLU CITIR

1 cay bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag

2- 2.5 su bardagi kadar un
1 ¢ay kagigindan az tuz
Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Corekotu

Oncelikle hamur malzemelerinin hepsini yogurma kabimiza alip yavas yavas un ekleyerek yumusak kivamda bir
hamur elde ediyoruz. Hamurumuz yogurulduktan sonra, tepsinizin 6l¢listine gére olan iki par¢a yagh kagidin
arasina alip agiyoruz. Ust kisimdaki yagdh kagidi kaldirip alttaki yagl kagitla birlikte tepsimize aliyoruz, istediginiz
blyUkllkte dilimleyerek Ustiine yumurta sarisi strip ¢orek otunu dékiyoruz. 200 derecelik firinda yaklasik 10-
15 dakika kadar pisiriyoruz.
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