B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

COREKOTLU GESTIR KURABIYE

250 gr margarin

1 paket labne peynir (200 gr)
4 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurtanin sarisi

2 yemek kasigi ¢bérekotu

Oda sicakhginda yumusamis margarini yogurma kabina aktarin.Labne peyniri ve tuzu ilave ettikten sonra unu
da azar azar katarak yogurmaya baslayin.Unun tamamini yedirerek elde ettiginiz yumusak hamurun Gzerini
nemli bezle érterek 20 dk dinlendirin. Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar kopartip pargalardan parmak
kalinhginda rulolar yapin. Hazirladiginiz rulolarin uglarini birlestirerek simit seklini verin ve yaglanmis firin
tepsisine aralikh olarak dizin. Batlin simitleri ayni sekilde tepsiye dizip Gzerlerine firca yardimiyla yumurta sarisi
sUrdlkten sonra ¢érekotu serpigtirin. 5 dakika dnceden 175 dereceye ayarladiginiz firinda 30 dakika pisirip
¢ikarin. Sicak ya da ilik olarak servis yapin.
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