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COREKOTLU BOREK

Malzemeler

1 cay bardag! yogurt
1 corba kasig seker
1 fincan sivi yag

1 corba kasigi sirke
kabartma tozu
alabildigi kadar un

1 tath kagig tuz

Ic malzemesi:

240 gr kiyma

1 demet taze sogan
1 demet maydanoz
1 demet dereotu
100 gr peynir veya lor
2 adet yumurta
corekotu

tuz

karabiber

Yapiligi

Yodurt, sirke, seker, tuz, siviyag, kabartma tozu ve un ile kulak mememsi yumusakliginda bir hamur yapilir.
Buzdolabinda dinlendirilir. Yarim saat dinlendikten sonra iki parcaya bdélinip merdane ile tepsi blyUkliginde
acilip yaglanmig firn tepsisine yerlegtirilir. Diger yanda kiyma tavada yag ile gevrilip igine kiyllmig maydanoz,
taze sogan, dereotu, yumurta ve peynir kangtirilarak bir i¢ hazirlanir. Yayilmis hamurun Gzerine dokdldir. Ikinci
hamur da acllip Uste yerlestirilir. Uzerine yumurta sarisi sUrllerek ¢drek otu serpilip firinda pigirilir.
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