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COREKOTLU BiSKUVi

Selda Cetintag

250 gr margarin

1 cay bardagi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 corba kagigi limon suyu
1 adet yumurta aki

1 paket kabartma tozu
2 corba kagsigi ¢orekotu
Aldigr kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Gorekotu

Margarin, sivi yag, yumurta aki, tuz, limon suyu ve ¢érekotunu yogurma kabina alarak iyice karigtiralim. 1 su
bardagi un ile kabartma tozunu harmanlayip karigsima ekleyelim. Ele yapigsmayan bir hamur igin unu azar azar
ekleyerek iyice yoguralim. Hamurun yarisini alalim unlanmig tezgahta merdane yardimiyla agalim. Kurabiye
kaliplari ile gekil verelim. Bisklvi formunda olacagi i¢in fazla kalin oimamasina 6zen gdsterelim. Kalan hamura
da ayni islemi uygulayalim. Yaglh kagit serdigimiz firin tepsisine aralikli olarak dizelim. Uzerlerine firca yardimiyla
yumurta sarisi stripgdrek otu serpelim. 180 C firinda Gzerleri kizarincaya kadar pisirelim. Firindan ¢ikan
kurabiyelerimizi ilk sicakhdi ¢iktiktan sonra servis edelim.
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