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ÇÖREK

5 yemek kaşığı sıvı yağ
1,5 su bardağı ılık su
1 yemek kaşığı kuru maya
3 su bardağı un
1 tatlı kaşığı tuz
Üzeri için:
1 adet yumurta sarısı
1 yemek kaşığı yoğurt
1 kaşık sıvı yağ
Çörekotu

Derin bir kapta hamur malzemelerini birleştirip kek çırpar gibi çırpılır. Çörek harcı pürüzsüz hale gelene kadar
karıştırma işlemi sürdürülür. Yağlanmış borcama çörek harcı dökülür ve üzeri için yumurta, yoğurt ve yağ
karışımı ayrı kapta çırpılıp üzerine sürülür. Son olarak çörek otu dökülerek önceden ısıtılmış 200 derecelik fırında
üzeri kızarıncaya dek pişirilir. Çörek piştikten sonra kare olarak dilimlenerek servis edilir.
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