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COREK

5 yemek kasi@i sivi yag
1,5 su bardag ilik su

1 yemek kasigi kuru maya
3 su bardagi un

1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi yogurt

1 kasik sivi yag

Corekotu

Derin bir kapta hamur malzemelerini birlestirip kek cirpar gibi ¢irpilir. Gérek harci plriizsiz hale gelene kadar
karistirma iglemi sirddrdltr. Yaglanmis borcama ¢érek harci dokilir ve Uzeri igin yumurta, yogurt ve yag
karisimi ayri kapta ¢irpilip Gzerine surulir. Son olarak ¢érek otu dékulerek dnceden isitilmig 200 derecelik firinda
Uzeri kizarincaya dek pigirilir. Gorek pistikten sonra kare olarak dilimlenerek servis edilir.
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