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COREK NANIN

Umit Usta

1/2 It sit

750 gram tozseker

2 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

1 su bardagi siviyag

1 adet portakal kabugunun rendesi
1 kiloun

Yeterince susam

Site, sekeri ilave edip, kaynatalim.

Kaynayan sutl sogutup, igine ¢irptigimiz 2 adet yumurtayi ilave ederek, iyice karigtiralim.

1 cay kasigi karbonati, 1 su bardag@i siviyadi, portakal kabudu rendesini ve 1 kilo unu ilave edelim.
Karigimi tahta bir kagikla iyice karigtirip, yagladigimiz kek kalibina veya firin tepsisine dokelim.
Uzerine bolca susam serpip, orta isili firinda kizarincaya kadar pigirelim.

Finndan ¢ikartip, soguttuktan sonra, dilimleyerek servis yapalim.

Not: Hamuru kaliplara ¢ok doldurmamamiz lazim, ¢inki bu hamur ¢ok kabarmaktadir. Arzu edenler, portakal
kabugu yerine limon kabugu veya damla sakizi kullanabilirler.
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