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COREK (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 su bardag st

Y2 su bardadi sivi yag

1 su bardagi su

1 kibrit kutusu yas maya
1 tath kasidi tuz

600 gr un

2 adet yumurta

1 tath kasidi toz seker
Gorekotu

Susam

Sicak sute yag ve su karistirip seker ve tuz atarak bir karigsim olusturun; iliklasan karisimda mayayi ezin.

Aldigi kadar un ile ele yapigmayacak kivamda hamur hazirlayin.

Uzerine nemli bir bez 6rtip miktar gogalincaya kadar mayalandirin.

Mayalanan hamurdan 2 yumurta blydkliginde pargalar alip hamur tahtasi Gzerinde el ile bastirarak yaglanmis
tepsiye yan yana dizin.

Uzerine catal ile bastirilarak sekiller verip; yumurta sarisi, susam, ¢érekotu karigimi sirerek firinda pisirip sicak
sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:171404 - adi:Gorek (Malatya) « génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:07.04.2025 - 23:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/corek-malatya-vt119796
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/corek-malatya-171404.jpg
http://www.tcpdf.org

