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CORDON BLEU

2 parca ince doévulmus biftek

250 gr mantar

1 adet domates

1 adet sogan

2 dilim taze kasar

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi biber, yeterli derecede tuz ve folyo kagidi

Etler az yagl tavada ¢ok az kizartilir. Folyo kagitlarina konur, etleri aldiginiz tavada mantarlar élddrdlir,daha
sonra mantarlar da folyaya aldiginiz etlerin tzerine dokdilir, sodan ve domates yuvarlak olarak dilimlenir ve
mantarlarin Uzerine konur. Baharatlar eklenir ve bir dilim taze kasarda konulduktan sonra, folyonun agz kapatilir
ve firina verilir.

175-200 derecede, 30 dk.firinda pisirilir. Folyoyla beraber servis yapilir. Arzu edilirse yanina patetes puresi
koyabilirsiniz.

ML® Gordon BI8 igin tiklayin

Fotograf "ata senkal" tarafindan génderildi. 23.06.2018
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