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CORDOBA CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
100 gram tel sehriye,

100 gram piring,

500 gram olgunlarindan domates,
4 pirasa,

1 demet maydanoz,

2 dis sarimsak,

1 gram safran, veya zerdegal

bir tutam toz sekeri,

¢avdar ekmegi,

1/2 bardak zeytinyagi

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Pirasalarin kék ve yesil kisimlarini kesip attiktan sonra yuvarlak yuvarlak dograyin. Domatesleri sicak
suya batirp ¢ikardiktan sonra kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini ayiklayin ve kiiglk pargalara dograyin.

Beri yanda cukur bir tencereye yarim bardak zeytinyagiyle bir dis sarimsak koyup atese oturtun. Yag iyice
kizinca pirasalar atip birkag dakika kavurun. Sonra dogranmig olan domatesleri, bir tutam tuzu ve bir tutam toz
sekerini katin. Sdyle bir karigtirdiktan sonra tencerenin agzini kapatip karisimi bes dakika kadar pisirin Sonra
karisima alti bardak su veya balik suyu dékin.

Tenceredekiler kaynamaya baglayinca ayiklanip yikanmig olan piringle birlikte yikanmis, kiyilmis maydanozu ve
ince ince dogranmis sarmisagi katip gorbayi 8 dakika pigirin. Bu slirenin sonunda tel sehriyeyi katin ve arada
sirada karistirarak gorbayi 10-15 dakika daha pisirin.

Tencereyi atesten indirmeden dnce tadina bakin. Az geldigi takdirde bir tutam tuz daha katin.

Gavdar ekmegini ince dilimler halinde kesin. Zeytinyaginda kizartarak ¢orba tabaklarina birer tane koyun. Sonra
pismis olan gorbayi tabaklara esit miktarda boélerek dékiin ve sicak sicak servis yapin.
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