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GCORBALIK HAMUR

2 su bardagi un
Yeteri kadar ilik su
Tuz

Un ve bir miktar tuzu hamur yogurma kabinda harmanlayin. Azar azar ilik su ekleyip hafifge sert bir hamur
yogurun. Hamurun tzerine nemli bir bez 6rtlin. Yarim saat dinlendirip mandalina buytkluginde bezelere ayirin.
Bezeleri kopmayacak sekilde incecik acin. Daha sonra 2 cm&apos;lik kareler seklinde kesin. Bezlerin Gzerine
dizip kuruyana kadar bekletin.

Not: Hamur eklenen ¢orbalar Anadolu&apos;da ¢ok yaygindir. Hem ¢orbaya lezzet ve kivam katar hem de
besleyiciligini artirir. Yogurtlu, bakliyatli ve et suyuyla yapilan ¢orba tariflerine eklenen hamur parcalar kimi
zaman elde gelisiglizel ufalanmig kimi zaman da ince uzun pargalar veya kare sekilde kesilmis olarak hazirlanir.
Amasya&apos;nin ibik ¢orbasi gibi mercimekli veya kofteli hamur ¢orbalari ¢ok sevilir ve pisirilir.
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