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COPLEME KEBABI (EGE)

3 tavuk g6gus eti

600 gram kuzu sislik et

4 adet patlican

4 adet domates

4 adet sogan

4 adet biber

Tuz, karabiber

Yarim bardak aycicek yagdi
5 dis sarimsak

Tavuklarin etlerini ayinp ufak ufak siglik dograyin. Kuzu etlerini de ayni sekilde dograyin ve tuzlayin. Géplere
dorder beser adet dizip tepsiye dizin. Patlicani, domatesi, biberi ve sogani zevkinize gére dograyin. Fazla iri
olmasin. Tuzunu, yagini, karabiberini de katip karigtirin. Sarimsaklari da aralarina yerlegtirin ve ¢op sislerin
Ustline déseyin. Firma verin. Uzeri az kizarinca aliminyum kagitla kapatin. 1 saat firnda pisirin. Arada bir
kontrol edin ve tepsiyi sallayin. Yanina bir pilav ve salata ile servis yapin.
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