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COP SIS WAFFLE

150 g un

30 g toz seker

4 g vanilya

7 g kabartma tozu

30 g tereyagdi (eritilmis)
50 g yogdurt

150 ml sGt

1 yumurta

Bir tutam tuz

Uzeri igin:

200 g Nestlé Professionel Waffle
300 g mevsim meyvesi
25 g piring findik

Bir karigtirma kabinin igerisine unu, toz sekeri, kabartma tozunu, vanilyayi ve tuzu ekleyin, karigtirin.
Ayri bir kabin igerisinde yumurtayi ¢irpin.

Girptiginiz yumurtaya, siitl ve yogurdu ilave edin. 1-2 dakika daha girpin.

Unlu karigimi, yumurtali karigsima ekleyin, karistirin.

Eritilmis tereyagi ekleyip plrizsiz bir kivam alincaya kadar ¢irpmaya devam edin.
Waffle makinesini 250 derece - 270 derece Isiya ayarlayin ve isitin.

Isitiimig ve ¢ok hafif yaglanmis makineye waffle hamurunu azar azar dokun.

Iki dakika pisirin.

Pisen waffle (izerine Nestlé Professionel Waffle striin.

Hazirladiginiz waffle&apos;lari kare seklinde kesin.

Mevsim meyvelerini kiigik pargalar halinde kesin.

Bambu cubuklara iki waffle pargasi ve bir mevsim meyvesi olacak sekilde sirayla dizin.
Pirin¢ findik ile susleyerek servis edin.

Not: Nestlé Professionel Waffle&apos; %5 oraninda findik yag ilave ederek incelterek, ¢ikolata selalesinde
kullanabilirsiniz. Ornegin, 1 kg Nestlé Professionel Waffle lizerine 50 g findik yagi ilave ederek (riini daha
akigkan yapabilirsiniz. Bu tarifi Nestlé Professionel Waffle Dark ile de hazirlayabilirsiniz.
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