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COP SIS VE FIRIN SEBZELI MAKARNA SALATASI

400 gr kuzu eti

50 gr kuyruk yagi

1 bas sarimsak

200 gr arpacik sogan
200 gr kiraz domates

4 adet sivri biber

3 adet patlican

2 adet kirmizi biber

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi zeytinyagi
1 adet limon

1 adet sodan suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber
10 adet ¢op sis

Nuh’un Ankara Makarnasi Burgu

Once, kuzu etlerini sogan suyuyla marine ettik. Onlar dinlenirken sebzelerimizi hazirladik. Diger taraftan
makarna salatimiz i¢in patlican ve biberleri firnda pisirdik. Hagladigimiz makarna, limon, zeytinyagi ve
sebzelerle birlikte bir salata olusturduk; renk vermek i¢in de maydanoz kullandik. Son olarak etlerimizi d6kim
tavada pisirdik, salatamizla birlikte servis ettik.
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