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COP SIS PATATES KOFTE

5 orta boy patates

500 gr. kiyma az yagli

1 adet orta boy sogan

1 tath kasigi karabiber (silme kasik)
Bayat yarim ekmek i¢i ufalanmig
Pulbiber, tuz, kimyon

2 adet domates

2 adet sivri biber

2-3 yemek kasigi siviyag

8-9 adet ¢op sis

Kiymayi, rendelenmis sogani, kekik hari¢ baharatlari, ekmek ve tuzu karistirip yoguralim. Elimizde cevizden
biraz blyUk olacak sekilde yuvarlak ve hafif yassi sekilde kéfteler hazirlayalim.

Koéftemizi hazirladikdan sonra patatesleri fazla kalin olmadan (yarim santim kadar) yarim ay seklinde
dograyalim. Domatesleri ve biberi de dilimleyip hazirlayalim.

Daha sonra ¢op sislere sirayla patates, kéfte, domates ve biberi tim malzemeler bitene

kadar gecirelim. Firnin tepsisine hazirladigimiz ¢ép sisleri gecirip Uzerine sivi yag gezdirelim.

Biraz tuz ve kekik serpip dnceden isitilmig 200 derece firinda kéfte ve patatesler kizarana kadar pigirelim.
Pismeye yakin firini 150 dereceye disurelim. Lezzetli kbfteleremiz servise hazir.
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