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COP KEBABI (SANLIURFA)

Sanlrfa il Kiiltdr ve Turizm MGdarligi

Birecik patlicani - 200 gr.

Kugbas! kuzu eti - 200 gr.

Sogan - 100 gr.

Siviyag - 10 cl.

Domates salg¢asi - 10 gr.

Karabiber - 2 gr.

COp sis olarak kullaniimak Uzere nar agaci dallari - 3 adet
Tuz- 3 gr.

Soganlar soyulduktan sonra dérde bdlinerek kabuk kabuk ayrilir. Alacal soyulan patlicanlar halka halka
dogranir. Kugbasi dogranan etler bir tencerede yarim haglandiktan sonra 1 patlicani sogan 1 kusbasi et
biciminde nar dallarindan yapilan ¢dp sislere saplanir. Bir tavaya sivi yagd konur. Sisteki sebze ve etler tavada
cevrilerek kavrulur. Daha btiin sigler sonra genis bir tavaya dizilir. Cop sislerin Uzerine sal¢all su, karabiber, tuz
ilave edilerek kisik ateste pisirilir. Suyunu ¢ekince atesten alinir, piring pilavi ile birlikte servis edilir.
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