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COP KEBABI

Elif Korkmazel

250 gram kuzu siglik et
4 adet dolmalik biber

3 adet domates

2 adet patlican

Sosu igin:

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi un

1 corba kasigi karabiber, kekik
1 cay kasigi tuz

15-20 adet ¢op sis

Bir tencereye etleri kugbagi dograyip suyunu gekinceye kadar pigirin. Uzerine yagi, sogani ve salgayi ekleyip
beraber kavurun. Bir su bardagi sicak su ekleyip 15 dakika daha pisirin. Patlicani ,dolmalik biberi iri kiipler
halinde dograyin, yagda veya firinda kizartin. Domatesleri de dilimleyin ve tenceredeki pisen etlerle kizaran
patlican, biberle sirayla sislere dizin. Sisleri firin tepsisine dizip tencerede pisen etin suyu varsa lizerine unu
serpip bir tagim kaynatip sislerin tizerine dokiin. 200 derecedeki firinda 15 dakika pisirin. Sicak sicak servis
yapin. Parmaklarinizi yemeyin, dikkat edin ¢ok lezzetli bir kebaptir.

Fotograf "ata senkal" tarafindan génderildi. 22.08.2015
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