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COP KEBABI

750 gram kuzu eti

4 adet sivri biber

4 adet sogan

4 adet domates

2 adet havucg

Tuz

Biber

10 adet ¢ali fasulye
Maydanoz

Yarim bardak aycicek yadi

Etleri ufak dograyin. Az sivi yag koyup tuz katin ve karistirin. Géplere dizin. Izgarada veya teflon tavada pisirin.
Bir tepsiye koyun. Fasulyeleri ince uzun dilimleyin. Havuglari da ayni sekilde ince uzun dograyin. Ayni kapta az
sivi yag ve tuz katip cevire gevire pisirin. Soganlari ve biberleri de katip az daha pisirin. Cop sislerin yanma
pisen sebzeleri koyun ve firma verin. 15 dakika pissin. Maydanozu Ustline dograyip katin. Yanina pilav ve cacik
servis yapin.
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