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CONGRI (KUBA)

https://mutfakgurmesi.com

2 tatl kagig zeytinyagi

2 fincan dogranmig yesil dolma biberi
2 fincan dogranmig kirmizi dolma biberi
1 dogranmis orta boy beyaz sogan

2 dis d6évulmis sarimsak

1 siyah fasulye konservesi

1 su bardagi uzun taneli piring

1,5 su bardagi su

1/ 2 tatl kasigr kimyon

1 adet defne yapragi

Kekik

Tuz

Karabiber

Oncelikle yagdi tencereye ekleyelim ve orta ateste isitalim. Sogan, biber ve sarmisaklari yag kizmaya baglayinca
ilave edip 4-5 dakika kadar soteleyelim.

Ardindan piring, fasulye, su, defne yapragi, karabiber ve kimyonu ilave edebiliriz. Piring ve fasulyeler gériinene
kadar ara sira karigtirarak pisirmemiz yeterlidir. Ancak dinlendirme asamasi pisirmeden daha énemlidir.
Tencerenin kapagini folyoyla kapatarak 15 dakika kadar dinlendirdigimizde pilavimiz hazir olacaktir.

© lezzetler.com tarif no:131011 « adi:Congri (Kiiba) « génderen:kalbur « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/congri-kuba-vt96477
https://mutfakgurmesi.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/congri-kuba-131011.jpg
http://www.tcpdf.org

