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COMLEKTE KURU FASULYE

Malzemesi

1 kg. kuru fasulye

500 gr. koyun ddstinden kusbasgi et
1,5 kg. sogan

250 gr. yemeklik yag

2 kaslk domates salcasi

150 gr. sucuk-pastirma karisimi
Tuz

Karabiber

HAMUR ICIN:

300 gr.un

100 gr. seker

100 gr. st

50 gr. yad

1 yumurta

Tuz

Fasulyeleri aksamdan islatin. Uzerini 2-3 parmak 6rtecek kadar su koyarak haglayin. Soganlari incecik kiyip
yagla birlikte sarartmadan dldurin. Uzerine yikanmis eti ekleyip az suyla sari pismis hale gelinceye kadar
kaynatin. Tuz attiktan sonra sulandiriimig salca ekleyin.

Pastirma ve sucugu dograyin. Cémlede, haslama suyuyla fasulyeleri, pastirma ve sucugu, tenceredeki et
karisimini bosaltip firina koyun ve orta isida fasulyeleri hi¢ karistirmadan Gzeri kaymak tutuncaya kadar pigirin.
Hamur malzemesiyle hamuru yogurup, ¢émlegin tzerini bu hamurla kapatin. Yeniden firina koyarak hamur
kizarip kabarincaya kadar pisirin. Hamuru ile birlikte servis yapin.

Not: Bu tarif Atatirk'ln ahgisi George Usta'dan alinmistir.

ML® Zevytinyagh Kuru Fasulye icin tiklayin
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