Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

COMLEKTE KURU FASULYE (NEVSEHIR)

2 su bardagi kuru fasulye
200 gr. kaburga

3 adet orta boy domates
2 adet iri kuru sogan

2-3 adet sivri biber

4 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi salca
Kirmizi toz biber

Tuz

Kuru fasulyeler bir gece dnceden islatilir. Kaburga etleri, ardindan ufak ufak dogranmig sodanlar tereyaginda
kavrulur.

Salca eklenir. Biberler ve soyulup dogranmis domatesler eklenir. Fasulye tuz ve baharatlar ilave edildikten
sonra Uzerine su konulur.

Gomlegdin adzi kapatilarak kdzin icine yerlegtirilir. Tandir icinde 4-6 saat kadar pistikten sonra ¢ikartilip servis
edilir.

© lezzetler.com tarif no:164019 « adi:Gdmlekte Kuru Fasulye (Nevsehir) « génderen:Doctor  indirme tarihi:07.04.2025 - 19:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/comlekte-kuru-fasulye-nevsehir-vt115696
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/comlekte-kuru-fasulye-nevsehir-164019.jpg
http://www.tcpdf.org

