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COMLEKTE DERMASON FASULYE (AKPAKLA)

Malzemeler:

2 su bardagi kuru fasulye

2 bas kuru sogan

Yarim kilo kuzu eti

2-3 adet yesil biber

1 ¢corba kasigi domates salgasi

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet domates

Yeteri kadar tuz karabiber kirmizi pul biber

Hazirlanisi:

Dermason fasulyeleri aksamdan islatin. Ertesi giin diri kalacak sekilde haglayip suyunu stizdiriin. Gémlek ya da
toprak glveg iginde ince dogranmig sogan, kuzu eti, salga, domates, tereyag|, tuz, karabiber ve kirmizi pul biber
ile harmanlayin. Ustiine haslanmis fasulyeleri ilave edin. Glivecte pisirecekseniz su koymadan mangal atesinde
pisirin. Sicak olarak servise sunun. Not: Eger ¢cdmlekte pisirecekseniz un, tuz ve su ile yogurdugunuz portakal
bilyUkliginde bir hamuru ¢dmlegin agzina kapak yaparak tandir atesine géman.
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