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COMLEK PEYNIRI (NEVSEHIR)

Taze inek ve koyun peynirleri karigtirilir. Suda bekletilerek acisinin gikmasi saglanir. Stzdldikten sonra elle
parcalanip, tuzlanir. Sonrasinda hava almayacak sekilde ¢dmleklere basilir. Cémledin ajzi camurla ya da
hamurla sikica kapatilir.

Bu ¢émlekler kilerde hazirlanan dere kumundan toprada ters olarak gémuldr ve en az 3-4 ay kadar
bekletildikten sonra tuketilir.

Bekletme slresi uzadik¢a daha yodun bir lezzet kazanir.
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