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COMLEK PEYNIRI (AKSARAY)

Peynir rendelenir, ¢cokelekle karigtirilir ve bir yaygiya serilip 2-3 saat bekletilir.

Daha sonra peynirler dnce avugla, daha sonra dibek eliyle bastirilarak doldurulur. Bazi evlerde peyniri karistirma
asamasinda igine tuz ve ¢oérek otu ilave edilir.

Peynirin Uzerine kaya tuzu veya kuyruk yagi dokulUr.

Yag donunca ¢émlegin lizerine kuzu derisi 6rtlip baglanir.

Peynir kuyusunun dibine iri gakil taglari serilir ve ¢cdmlek ters yiz edilerek Ustlne yerlestirilir.
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