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COMLEK KEBABI

600 gr. kusbasi kuzu eti

200 gr. bamya

1/2 limonun suyu

2'ser adet patlican, kabak ve sogan
10 dis sarimsak

3 corba kagsiJi tereyagdi

1 tath kasigi kimyon

1'er cay kasigdi tarcin ve karabiber
3 corba kagsiJi sirke

Tuz o

HAMUR ICIN:

1 su bardagi un

Aldig1 kadar su

Bamyalari temizleyip limonlu suda 15 dakika bekletin. Patlican ve kabaklari iri kip seklinde dograyin. Sodanlari
halka dograyin. Sarimsaklari ayiklayin. Kapakl bir gliveci yaglayip sirasiyla eti, sogani, patlicani, kabag,
bamyayi ve sarimsaklari koyun. Tuz ve baharatlari Gzerine serpin. Uzerine erimis tereyadi ve sirkeyi gezdirin.
Kapagin kapatin. Undan kulak memesi yumusakliginda hamur hazirlayin. Hamurla gtivecin kapaginin agzini
sivayin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 2 saat pisirin.
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