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COMLEK ETI (USAK)

1 kilogram kuzu budu
1 adet kuru sogan

3 adet kuru biber

50 gram tereyagi

2 dig sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 yemek kagigi salca
1 tutam karabiber
Uzeri icin:

Un

Su

Etleri kugbagi dograyin.

GOmlegi ocaga alip isitin.

Tereyagdini ¢cdmlege alip erittikten sonra etleri ekleyin.
Karistirarak kavurun.

Etler suyunu salinca salgasini da ilave edin.

Salganin konusu ¢ikinca 2 su bardagi su ilave edin.

Dérde béldugunuz sogani ve sarimsaklari tencereye ekleyin.
Biberleri ve karabiberi de ekleyip kaynayana kadar bekleyin.
Altini kisip tuzunu ilave edin.

Dider yanda un ve su ile bir hamur yogurun.

Hamurla ¢dmlegin agzini sikica kapatin.

Gok kisik ateste 3 saat pisirdiginiz yemeginizi sicak servis edin.
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