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COLESLAW SALATASI
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4 su bardagi beyaz lahana

1 su barda@ havug

1/2 su bardag mayonez

1 yemek kasigi seker

2 yemek kasidi elma sirkesi veya limon suyu
1 cay kasigi hardal

Tuz ve karabiber

Istege bagl olarak dereotu veya maydanoz

Ince dogranmis lahanayi ve rendelenmis havucu buyUk bir salata kabina alin.

Ayri bir kapta mayonezi, seker, elma sirkesi veya limon suyunu ve istege bagli olarak hardal karistirin. Tuz ve

karabiber ekleyerek tatlandirin.

Hazirladidiniz sosu lahana ve havug karigimina ekleyin. Tim malzemeleri iyice karigtirin, sosun sebzelerin her

tarafina yayilmasini saglayin.

Salatayi buzdolabinda en az 1 saat dinlendirin. Bdylece lezzetler birbirine daha iyi karisacak ve salatanizin tadi
daha da guzellesecektir. 3

Dinlendirdikten sonra coleslaw salatasini servis tabagina alin. Uzerine istege bagl olarak ince kiyilmis dereotu

veya maydanoz serpigtirebilirsiniz.

Servis yapin ve yaninda et yemekleri, sandvigler veya herhangi bir favori yemeginizle keyifle tiketin.
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