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COLESLAW

600 gram beyaz lahana

2 adet havug

1 adet kuru sogan

Sosu igin:

6 yemek kasigi mayonez

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 adet limon

1 yemek kasgigi Gzim sirkesi

Lahananin gébek kisminda yer alan sert bdlimu ¢ikarip atin.

Kalan lahanayi ince ince kiyin.

Havuglarin kabuklarini soyun.

Kabuklari soyulmus havuglari lahanalara benzeyecek sekilde uzun ince parc¢alar halinde kesin veya rendenin iri
kismini kullanarak rendeleyin.

Kuru sodani da rendenin ince kismini kullanarak rendeleyin.

Daha sonra dogradidiniz batiin malzemeleri derin bir salata kasesinin iginde birlegtirin.

Salatanin sosunu yapmaya baslayin. Limonun sikin ve suyunu gikarin.

Kiguk bir kasede limon suyunu, Gzim sirkesini, toz sekeri ve tuzu kiiglk bir ¢irpici kullanarak toz seker
tamamen eriyene kadar karigtirin.

Son olarak mayonezi de kattiktan sonra sos malzemelerinin tamamini karigtirin.

Hazirladiginiz mayonezli sosu dogradiginiz salata malzemeleriyle glizelce harmanlayin.

Lahana salataniz yani coleslaw hazir dilerseniz hemen dilerseniz de buzdolabinda biraz beklettikten sonra
servis edebilirisiniz.
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