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2 adet yumurta

Yarim su bardagi su

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kagsidI tereyagi oda sicakliginda
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu

3 su bardagi un

Serbeti icin;

1,5 su bardagi seker

1 su bardagi su

Oncelikle tatlinin serbetini hazirlayalim.

Seker ve suyu tencereye alip kaynatalim.

Kaynadiktan sonra 5 dakika sonra ocaktan alalim. Sogumaya birakalim.

Hamuru igin malzemeleri yogurtma kabina alip karistiralim. Unu ilave edip yumusak bi hamur elde edelim.
Hamuru 10 dakika dinlendirelim.

Dinlenen hamuru ince olacak sekilde agalim.

Aparatla keselim. Her kestigimiz par¢aya 6nce un ardindan su surtip arasina ardindan diger bezeyi koyup tekrar
un yayip arasina su ve tekrar beze koyup son bezeyi unlamadan ¢ubukla islattigimiz kisma bastiralim. (4 kat
olacak)

Butlin bezeleri bu sekilde hazirlayip bol yagda kizartalim.

Ardindan soguyan serbeti batirip 1 dakika bekletip servis edelim.
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