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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

COKERTME KEBABI

150 Gr Sana Klasik
5 Adet patates

1 Gorba KasI§! tuz
300 gr kugbagi et
250 gr stizme yogurt
4 Dis sarimsak

Etlerin pismesi biraz zaman alacagi i¢in dncelikle etleri kavuralim. Eti kiiguk kiguk kusbasi seklinde dograyalim.
Tercihe gore baharatlanip kavrulabilir veya sade olarak sana yaginda da kavrulur. Etler piserken bir yandan
patateslerimizi hazirlayalim.Patateslerimizi soyup rendeliyoruz. Rendelenmis patatesleri kizgin yagda
kizartiyoruz. Kizarttigimiz patateslerden servis tabagdinin dibini dolduracak kadar tabagimiza koyuyoruz. Siizme
yogurt ile sarimsaklarimizi karigtiriyoruz ve patateslerin tizerine dokiyoruz. En Ustlne de kavurdugumuz
kusbasi etleri serpiyoruz. Isterseniz kirmizi biber de serpebilirsiniz. Gokertme kebabi tarifimiz servise hazirdir.
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