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COKERTME KEBABI (MUGLA)

250-300 gram jllyen kesilmis et
2 yemek kasi§i sivi yag

4 dis sarimsak

4 yemek kasigi yogurt

750 gram patates

Siviyag

Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi domates salgasi

Etleri ince uzun ¢ubuklar halinde kesin.

Derin bir tencerede suyunu salip ¢gekene kadar kavurun.

Etler kavrulurken 2 dis sarimsagi ezin.

Suyunu c¢eken etlere sivi yagi ve ezilmis sarimsagi ilave edip bir iki kez daha ¢evirdikten sonra altini kapatin.
Etler kavrulurken patatesleri kibrit patates tarifimizdeki gibi hazirlayin ve genis bir tabagina alin.
Kalan sarimsaklari ezip tuzla birlikte yogurda ekleyip karistirin.

Sivi yagi tavada kizdirip igine salgayi ekleyin ve kavurun.

Icine Ik su tuz ve karabiber ilave edip sos haline gelene kadar pisirin.

Etler pistiginde sarimsakli yogurdu servis tabagdinin tabanina yayin.

Yogurdun Uizerine salgall sosu gezdirin.

Kibrit patatesleri de yogurdun tzerine koyun

Et parcalarini da patateslerin Ustline yerlegtirin.

Uzerini dilerseniz maydanoz yapraklari ya da taze kekik yapraklariyla sisleyip servis edin.
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