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COKERTME KEBABI

600 gr Banvit Kirmizi Dana Bonfile

1 adet sogan (kalin piyaz dogranmig)

200 ml sut

1 tath kasigi kimyon

1 corba kasig kekik

80 ml zeytinyad

250 gr yogurt

3 dis sarimsak (dévilmas)

5 adet orta boy patates (iri rendelenmis veya kibrit ¢épil ebatlarinda kesilmis)
1/2 demet roka (yapraklanmig)

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz, karabiber, pul kirmizibiber (arzu edilen miktarda)
Siviyag(kizartmak icin)

Eti keskin bir bigakla 2x6 cm ebatlarinda kesin. Sogan, sit, kimyon, kekik, 50 ml zeytinyadi ve karabiber
ekleyip, harmanlayin. Uzerini kapatip, en az 6 saat veya bir gece buzdolabinda dinlendirin.

Yodurt, kalan zeytinyadi ve sarmisagi ¢irpin.

Patatesleri 4 esit parcaya boélin. Kizartma yagini iyice kizdirin ve dort seferde, patatesler altin sarisi renk
alincaya kadar kizartin. Kagit havlu Gzerine ¢ikarip, fazla yaglarini stziin.

Etleri marinatindan slizerek alin. Izgarada veya isitiimig yadsiz tavada, hizli ateste ve ara ara karigtirarak,
yumusayincaya kadar pisirin. )

Patates ve rokalari tabaklara yerlestirin. Uzerlerine yogdurt gezdirip, etleri paylastirin.

Tereyagini eritip, hafifce kizdirin. Pul kirmizibiber katip, 30 san. daha isitin. Etlerin tzerine kirmizi biberli kizgin
tereyagini gezdirip, servis yapin.
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