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COKERTME KEBABI
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Et Icin:

500 gram dana bonfile (ince seritler halinde kesilmis)
2 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi kirmizi biber

2 dis sarimsak (rendelenmis)

Tuz ve karabiber (damak zevkine gore)
Patates Igin:

4 adet blyuk boy patates

Kizartmak igin sivi yag

Sos Igin:

2 su bardagi yogurt

2 dis sarimsak (ezilmis)

Tuz ]

Domates Sosu Igin:

2 adet domates (rendelenmis)

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi biber salgasi

Tuz ve karabiber

Ince seritler halinde kesilmig dana bonfileyi bir kaseye alin.

Uzerine zeytinyag, kekik, kimyon, kirmizi biber, rendelenmis sarimsak, tuz ve karabiber ekleyin.

lyice karistirip, eti buzdolabinda en az 1 saat marine edin. Bu islem, etin daha lezzetli ve yumusgak olmasini
saglar.

Patatesleri ince kibrit ¢cdpU seklinde dograyin.

Kizgin yagda altin sarisi rengini alana kadar kizartin ve kagit havlu lzerine alarak fazla yagini stizdarin.
Yogurdu ezilmis sarimsak ve tuz ile karigtirarak bir kenara alin.

Bir tavada zeytinyagini isitin, rendelenmis domates ve biber sal¢asini ekleyin. Tuz ve karabiber ile tatlandirp,
sos koyulasana kadar pisirin.

Marine edilmis eti ylksek ateste, tavada hizlica soteleyin. Etin suyunu salip ¢gekmesini bekleyin, bu sekilde etler
daha lezzetli olacaktir.

Servis tabagdina énce kizarmig patatesleri yayin.

Uzerine sotelediginiz etleri yerlestirin.

Yogurt sosunu ve ardindan domates sosunu gezdirin.

Istege bagl olarak, tzerine taze yesillikler veya ince kiyllmis maydanoz serpebilirsiniz.
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