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COKERTME KEBABI

www.sefabdullahusta.com

4-5 tane patates

500 gr bonfile et

2 kaslk zeytinyagi

Pul biber

Karabiber

Kekik Kizartmak igin sivi yag
Uzeri igin:

1 kase sarimsakli yogurt

Sos igin;

2-3 kasik sivi yag

2 dig sarimsak

2-3 tane domates

1 yemek kagigi domates salgasi
Uzerini stslemek igin arzu edilirse maydanoz

Patatesler yikanip soyulur. Ince kibrit ¢cdpU gibi dogranir (jilyen). Kizgin yada azar azar atip karistirdiktan sonra
¢itir olana kadar kizartilir. Havlu pegetenin tzerine alarak fazla yagi alinir.

Etler ince serit halinde dogranir. Baharat ve zeytinyagi karigiminin icine konulur. Tuz eklenmez yoksa etler
sertlesir, tuz pismeye yakin konulur. lyice karistirdiktan 2-3 saat kadar dolapta dinlendirilir.

Genisge bir tavada agzi agik bir sekilde ara sira karistirarak kavrulur. Gerekirse tereyadi eklenerek kizarana
kadar kavrulur. Sos igin yagla dévilmis sarimsak kavrulduktan sonra salca ve domates rendesi eklenerek 5-10
dakika pisirilir. Servis tabagdinin altina patatesler konulur. Uzerine sarimsakli yogurt yayilir. Uzerine etler yayilir.
En Uste de sicak sos dokuldr.
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