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COKERTME KEBABI

https://www.sabah.com.tr

400 gram biftek

Tuz

Kirmizi biber

Kekik

1 adet orta boy sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 dis sarimsak

3 yemek kasigi sirke

2 adet orta boy patates
Patates kizarmasi igin sivi yagi
Domates sosu igin:

1 yemek kasigi domates salgasi
1 su bardagi domates rendesi
2 yemek kasigi zeytinyagi
Servis igin

4 adet sivri biber

Sarimsakl yogurt

Oncelikle et biftekleri ince bir jekilde dograyin. Etler, jiilyen bigiminde dogranacak.

Sarimsak ve sogani dograyip bir kaba alin, Gzerine yagi ve sirkeyi de koyduktan sonra etleri ilave edin ve
karigtirin.

Uzerini streg film ile kapatin ve etleri marine olmasi igin kenara alin.

Daha sonra zeytinyagini klicUk bir tavaya alip kizdirin, salcayi ilave ettikten sonra kokusu ¢ikincaya dek
kavurun.

Domates rendesini ilave ederek suyunu ¢ekinceye kadar karistirarak pisirin.

Tuzunu ilave edin karistirin ve ocaktan alin.

Patatesleri ince ince kibrit ¢c6pu seklinde dograyin. Bol yagda kizartmaya baglayin.

BuyUk ve genis bir tavaya etler icin yagi ekleyin, kizdirin. Etleri ilave edip sotelemeye baglayin. Etler kendini
¢ekmeye baslayinca baharatlarini da ilave edin, 2 dakika daha pisirin.

Servis tabadina ilk olarak kizarttiginiz ince domatesleri alin, Gzerine sarimsakli yogurt dékin.

Domates sosunu ve sotelediginiz etleri ilave ederek servis yapin.
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