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COKERTME KEBABI

Yarim Kg Dana Antrikot

1 Adet Domates

4 Adet Patates

1 Tath kasigi Sal¢ca

5 Dis Sarimsak

4 Yemek kasigi Margarin
1 Tath kasig1 Tuz

3 Su bardagdi Yogurt

1 Yemek kasigi Zeytinyagi

Etleri serit halinde dograyin. Bir tencerede margarini kizdirin ve etleri i¢ine atarak kavurun. Etler yumusayinca
tuzunu ekleyip tencerenin altini kapatin. Bu arada patatesleri soyun, rendeleyin veya kibrit ¢épi seklinde
dograyin. Rendelediginiz patatesleri yikayin, iyice sikin ve pecete ile kurulayin. Daha sonra kupkuru patateslerin
uzerine niasata serpin her yerine nisasta bulayin , fazla nisastasini eleyip sana klasikle nar gibi kizartin.
Sarmisaklari soyun ve doviin. Yogurda katip iyice karigtirn. Domatesi rendeleyin. Zeytinyaginda gevirin. Bir tath
kasiJ! salcayida ekleyin. Bir tagim ¢evirin. Bir servis tabagdinin en altina patatesleri yayin. Ustine yodurdu,onun
Ustline de eti yerlestirin. Arzuya gore kuru nane ve pul biberle servis edin.
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