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COKERTME KEBABI

500 gr biftek ya da kusbasi et
4 dis sarimsak

4 adet domates

4 adet biber

5-6 adet patates

1 kase yogurt

bir tutam maydonoz

2 su bardagi siviyag (kizartmak igin)
1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber
Yodurt sosu igin:

2.5 su barda@ yogurt

1 dis sarimsak

Domates sosu igin:

1 yemek kasigi salca

4 yemek kasigi sivi yag

2-3 adet rendelenmis domates
1 cay kasigi pulbiber

2 dis sarimsak

Patatesleri soyun ve kirdan seklinde rendeden gegirin. Siviyagda kizartin. Patatesler rendelenince hemen
kararacagi icin kizartacagdiniz kadar rendeleyin. Biftekleri tavada ya da 1zgara da pigirin.( Kugbasi et
kullanicaksaniz sivi yagda etleri pisene kadar kavurun. )Etler sulanmamali. Adindan etlerin Uzerine biberleri ve
domatesleri alip karistirin. Tuzunu ve karabiberini ilave edin. Servis tabagdina énce kizartilmis patatesleri alin.
Uzerine tavadaki etli karigimi alin. Yogdurdu sarimsakla ¢irpin. Uzerlerine yodurdu ve domates sosu dékin.
Maydanozu dograyin ve Ustlne serpin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 11.09.2024
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