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COKERTME KEBABI (MUGLA)

Domates sosu igin:

1 adet rendelenmis domates
2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kagigi pul biber

Et marinasyonu Igin:

1 adet rendelenmis sogan

1 adet kuru sogan

Y2 ¢ay bardagi zeytinyagi

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 su barda@ soda

Y2 su bardagi sit

1 yemek kasigdi tereyadi (pisirmek igin)
Etiicin:

250 gr dana bonfile

2 yemek kasi§i sivi yag

Y2 cay kasi§i tuz

Y2 ¢ay kasi§i tane karabiber
Patates icin:

2 adet patates

1,5 su bardagi siviyag
Servisi igin:

5 yemek kasigi sarimsakli yodurt

Biftek ya da bonfile dilimlerinizi ince seritler halinde dograyin.

Et marinasyonu icin yukarida saydigimiz tim malzemeleri karistirin ve streg filmle kaplayip 1 saat buzdolabinda
dinlendirin.

Patatesleri kibrit blytkliginde kesin. Kliglk bir kizartma tenceresinde altin sarisi rengini alana kadar kizartin.
Etleri d6kiim tavada az miktarda yagla yiksek isida 3-4 dakika marine edin.

Renk aldijinda Gzerine tane karabiber ve tuz ekleyip ocaktan alin. Domates sosu icin tereyagini bir tavada
kizdirin.

Uzerine pul biber ve rendelenmis domates ilave edip 10 dakika pisirin.

Servis tabaklarina sira ile kizarmis patates, sarimsakli yogurt, domates sos ve sotelenmis et dilimlerini alip yesil
biber ve domatesle susledikten sonra sevdiklerinize ikram edin.

Not: Buzdolabinda dinlendirdiginiz etleri ¢ikardiktan sonra pisirmeden énce oda isisinda bekletin.
Patateslerinizin daha ¢itir olmasini istiyorsaniz kuruladiktan sonra az nigasta ile bulayip déyle kizartin.
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