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COKERTME KEBABI
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Marinasyon igin:

500 gram dana kugbagi et

1 su bardag yogdurt

2 yemek kagsidi sivi yag

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi domates salgasi
2 dis sarimsak (rendelenmis)
Yarim limon suyu

Tuz, karabiber, pul biber
Garnitdr Igin:

4 adet lavas veya yufka

2 yemek kagsigi tereyagi

2 su bardagi yogurt

1 cay bardagdi tereyaginda kavrulmus kusbasi ekmek ici (tuzlu veya tane karabiberli)
2 yemek kagsigi tereyagi

Tuz

Dana kugbagi eti, yogurt, sivi yag, biber salgasi, domates salgasi, sarimsak, limon suyu, tuz, karabiber ve pul
biberi derin bir kaba alin. lyice karistirin ve etin bu harcin i¢cinde en az 3 saat dinlenmesini saglayin.

Marine olan eti, yagl bir tavada suyunu salip ¢ekene kadar pisirin. Ardindan tencereyi kisik atese alarak suyunu
¢ekip karamelize olana kadar kavurun.

Lavas veya yufkalari dérde bolin. Her bir pargayi tereyaginda kizartin.

Yogurdu tuz ile ¢irpin.

Kavrulmus ekmek icini tereyaginda cevirin.

Servis tabagina 6nce kizarmig lavas veya yufkalari yerlestirin.

Uzerine yogurt gezdirin, ardindan kavrulmus ekmek icini serpistirin.

Son olarak karamelize edilmis eti yerlestirin.

Uzerine tereyagdinda kizartilmig kugbagi ekmek igini serpigtirin.
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