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COKERTME KEBABI

150 gram dana bonfile

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi tereyadi

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi kimyon

2 dal taze kekik

1 orta boy patates

3 yemek kasigi stizme yogurt
1 dis sarimsak

4 dal maydanoz

Sos igin:

2 adet salkim domates

2 yemek kasigi zeytinyagi

Oncelikle bonfileyi jllyen bir sekilde dogruyoruz. Tavada zeytinyadi ve tereyagini erittikten sonra bonfilemizi
kavurmaya bagliyoruz. Julyen dogradimiz sodan ve sarimsagi tavaya ekleyip etle birlikte kavurmaya devam
ediyoruz. Daha sonra kekik, kirmizi toz biber, tuz ve karabiberi ilave ediyoruz. Gokertme kebabinin eti hazir.
Sarimsagi ezip stizme yogurtla karistiriyoruz.

Kibrit haline getirdigimiz patatesleri suda beklettikten sonra kizgin yagda kizartiyoruz.

Rendeledigimiz domatesi zeytinyaginda 1-2 dakika isitiyoruz. Tabaga ilk 6nce kibrit patatesi sonra sarimsakili
yogurdu, eti ve domates sosunu koyduktan sonra lzerine maydanoz serperek servis ediyoruz.
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