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BODRUM USULU COKERTME KEBABI

20 Gr Sana Klasik

5 gr Taze Feslegen

2 Dis sarimsak

50 ml sicak su

2 Adet patates

150 gr dana bonfile

1 Biraz Tane karabiber
1 Adet sogan

50 gr Domates sos
30 gr Cirpiimis Yogurt
Biraz Tuz

Patatesleri boyuna ince ince kesin.Dilimleri tekrar uzunlamasina jllyen kesip suyun igine aktarin.Bir middet
suda beklettikten sonra suyunu iyice siziin ve ¢itir oluncaya kadar bol aygicedi yaginda kizartin.Bonfileyi jllyen
dograyin. Margarin ve eti tencerenin kapagi kapali olarak et suyunu salip ¢ekinceye kadar jllyen dogranmis
sogan, ince dogranmis sarimsak ve kiyilmis feslegen ile birlikte pisirin.Sodanlar bir miiddet sotelendikten sonra
domates sos ve sicak suyu ilave edip tencerenin kapagini tekrar kapatin ve kisik ateste pisirin.Etler pistikten
sonra tuz ve tane karabiberle tatlandirip ocaktan alin.Citir patatesleri gukur bir tabaga alin. Kebabi sosuyla
birlikte patateslerin Gzerine yerlestirin. Uzerine yogurt dékuip servis yapin.
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