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BODRUM USULU COKERTME KEBABI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Tutam tane karabiber

1 Adet sogan

5 Dal taze feslegen otu

1 Dal maydonoz

50 gr Domates sos

2 Dis sarimsak

200 gr dana bonfile

2 Adet patates

Patateslerimizi glizelce yikayalim ve boyuna boyuna ¢ok ince bir sekilde dilimleyiniz. Dilimleri tekrar
uzunlamasina julyen bir bigcimde kesip suyun i¢ine katin. Bir siire suda beklettikten daha sonra ise suyunu iyice
slizerek ve ¢itir oluncaya kadar bol aygicegi yaginin iginde glizelce kizartin. Bonfileyi jllyen sekilde dograyin.
sana margarin ve eti tencerenin kapagi kapali olarak et suyunu salip ¢ekinceye dek jllyen dogranmis sodan,
ince dogranmig sarimsak ve kiyllmis feslegen otu ile beraber pisirin. Sogdanlar bir stire sotelendikten sonra ise
domates sos ve sicak suyu ekleyip tencerenin kapagini yine kapatin ve dusik ateste glizelce pigirin. Etler
pistikten sonra tuz ve tane karabiberle tatlandirarak ocaktan alin. Gitir patatesleride gukur bir tabaga koyalim.
Kebabi sosuyla beraber patateslerin Gzerine yerlestirin. Ustiine ise yogurt dékip servis yapiniz.
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