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COKERTME KEBABI (MUGLA BODRUM)

30 Gr Sana Klasik

2 Cay Kagigi kirmizi toz biber

500 gr julyen kesilmis dana antrikot yada bonfile
2 Bas sarmisak

4 Bardak stizme yogurt

2 Cay KagiJi karabiber

2 Adet patates

4 Cay KasI§i tuz

1 Adet sogan

2 blyUk boy patates yikanir, soyulur ve kibrit seklinde dogranir. Suda bekletilerek nisastasi alinir, bol
zeytinyaginda kizartilir. 1 kuru sogan ve zeytinyagiyla terbiye edilen yarim kilo antrikot, altina su konan 1zgarada
pigirilir. 2 bas sarimsak dévullr, su ilave edilen stizme yogurtla kanistirilir. Servis tabaginin en altina kizarmig
patatesler, Uzerine sarimsakli yodurt, Gzerine de etler yerlegtirilir. 30 gram sana margarinde kavrulan kirmizi toz
biberli sos Uizerine gezdirilir. Bodrum’un meshur Cékertme Kebabi, servise hazirdir.
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