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COKERTME KEBABI (BODRUM MUGLA)

1 kilogram patates

600 gram biftek

2 adet kuru sogan

5 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Kimyon

Kirmizi pul biber

Kekik

Patatesleri kizartmak icin:
Aygicegdi yadi

Sos igin:

3 adet domates

1 su barda@ domates piresi
3 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

Sarimsakl yogurt
Maydanoz

Patatesleri soyup kibrit ¢épi kaliniginda dograyin.

30 dakika kadar tuzlu suda bekletin.

Sudan ¢ikarip kagit havluyla kuruladiktan sonra kizgin yagda kizartin.
Kagit havlu Gzerine alip fazla yagini ¢ektirin.

Sogani piyazlik dograyin ve zeytinyaginda kavurun.

Serit serit kestiginiz etleri de sodanlara ekleyip kapagdi kapali olarak pisirin.
Baharatlari ve tuzu ilave edip altini kapatin.

Sosu igin rendelediginiz domatesleri zeytinyaginda kavusun.

Icine domates puresini de ekleyip kisik ateste 10 dakika pigirin.

Tuz ve karabiberi de ekleyin.

Sarimsaklari ezip yogurtla karistirin.

Patatesleri tabaga alin.

Uzerine yodurdu ve sosu gezdirin.

Et dilimlerini de en Uste yerlestirip kiyilmig maydanozla sisleyin ve servis edin.
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