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COKERTME (BODRUM MUGLA)

Anadolujet Magazin

200 gr Julyen (uzun uzun) kesilmis bonfile
1 adet buyUk boy patates (kibrit ¢6pU kalinhginda kesilmis)
kizartmak icin aygicek yagdi

1[212 dis sarimsak

2 gcorba kagsigi ¢irpiimig yogurt

Et marinesi igin:

1 corba kasig zeytinyagi

1 corba kasigi sut

1 tutam kekik

1 tutam nane

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam pul biber.

Etler 1[?]2 saat kadar belirtilen malzeme ile marine edilir. .
Patatesler kizgin yagda kizartilip stizildikten sonra tabaga alinir. Uzerine sarimsakla ¢irpilmig yogurt dokalur.
Etler yagda kizartildiktan sonra yogurdun tzerine konulup servis yapilir.

Not: Etler istenirse tereyaginda da kizartilabilir. istenirse yemegin lstiine salca kizdirilip dékilebilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 28.03.2024
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